REJOIGNEZ NOTRE

QOMME QUISINIER / IERE

« Elaborer des menus variés et équilibrés en tenant compte du
= -/ Guide alimentaire canadien et de la politique alimentaire du
CPE
o Préparer et distribuer 83 repas et collations pour les enfants
de nos 2 installations a La Tuque
e Acheter et entreposer les aliments

* Nettoyer et entretenir la vaisselle, les ustensiles, les

=8a B
S équipements et les lieux de travail
e Maintenir linventaire des denrées alimentaires a jour

CONDITIONS DE TRAVAIL: NOUS CHERCHONS UNE PERSONNE:
e Poste permanent 35 h/semaine, ¢ Qui a le sens de l'organisation

de 7h a 14h du lundi au vendredi ¢ Qui a le sens de Uinitiative
 Salaire selon U'échelle salariale e Qui a le souci du détail: gestion

établie par le ministere de la des allergies, restrictions

Famille alimentaires des enfants, de
10 journees de congé Uintégration des nouveaux

personnel/maladie aliments pour les poupons, etc

* 13 jours fériés e Qui a un diplédme d’études

* Assurance collective et regime professionnelles (DEP) en cuisine
d’établissement, ou l'équivalent

¢ Francais fonctionnel requis (oral

de retraite
e Programme marque employeur

et écrit)

ENVOIE-NOUS TON CV

par courriel a alex.patry@cpepremierpas.com
a lattention de madame Alexandra Patry, directrice générale
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