
rejoignez notre
ÉQUIPE À LA TUQUE!

comme cuisinier/iere

par courriel à alex.patry@cpepremierpas.com 
à l’attention de madame Alexandra Patry, directrice générale

envoie-nous ton cv

conditions de travail:

Élaborer des menus variés et équilibrés en tenant compte du
Guide alimentaire canadien et de la politique alimentaire du
CPE
Préparer et distribuer 83 repas et collations pour les enfants
de nos 2 installations à La Tuque
Acheter et entreposer les aliments
Nettoyer et entretenir la vaisselle, les ustensiles, les
équipements et les lieux de travail
Maintenir l’inventaire des denrées alimentaires à jour

Poste permanent 35 h/semaine, 
      de 7h à 14h du lundi au vendredi

Salaire selon l’échelle salariale
établie par le ministère de la
Famille
10 journées de congé
personnel/maladie
13 jours fériés
Assurance collective et régime
de retraite
Programme marque employeur

Qui a le sens de l’organisation
Qui a le sens de l’initiative
Qui a le souci du détail: gestion
des allergies, restrictions
alimentaires des enfants, de
l’intégration des nouveaux
aliments pour les poupons, etc
Qui a un diplôme d’études
professionnelles (DEP) en cuisine
d’établissement, ou l’équivalent
Français fonctionnel requis (oral
et écrit)

      

nous cherchons une personne:
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